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Inventia se refera la un procedeu de uscare a produselor granulare in strat
suspendat, si poate fi aplicatd la intreprinderile din industria alimentarda, in
laboratoare de cercetare si centre de cercetare care au legatura cu procesul de uscare.
Uscarea produselor granulare in strat suspendat este asiguratd de un procedeu, care
conform inventiei, constd in executarea urmatoarelor etape: Etapa I, presupune
antrenarea produsului granular in strat suspendat, intr-un tub, de catre un curent de
aer, in care se dezvoltd o vitezd de 11,4m/s, cu un debit de 430m3/h. Etapa II
necesitd pornirea generatorului de microunde, la regim de 600W, cu frecventa de
2450MHz. Etapa III presupune ca dupd un timp de 200min. are loc auto separarea
primelor granule din stratul suspendat, ele avind cea mai mica masa si concentratie
de umiditate, dupa care sunt urmate de restul granulelor independentd de masa si
continutul de umiditate pentru fiecare granula in parte, iar la sfirsit, dupa o perioada
de 260 min., sunt separate si granulele, ce au avut initial 0 masd mai mare si un
continut de umiditate ridicat. Astfel obtinem un produs cu un grad ridicat de

uniformitate a uscarii.
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